LOS MARFILES

www.restaurantelosmarfiles.es



LA COCINA

LOS MARFILES

@
SUGGESTIONS
i i 0. )

Alcachofas Marfiles 15.00€
Marfiles artichokes
Choto con ajo 18.00€
Baby goat with garlic
Rabo de toro 18.00€
Oxtall
Carrillada de cerdo 14.00€
Pork cheek
Huevos rotos con foie de pato y jamdn ibérico 14.00€

Scrambled eggs with foie gras and iberian ham

Rape a la marinera 15.00€
Monkfish with seafood

Pulpo a la gallega 16.00€
Galician-style octopus

Jibia en salsa 12.00€
Cuttlefish in sauce

Fideos tostados con gamba, pulpo y alioli de piquillo 12.00€
Toasted noodles with shrimp, octopus and piquillo peppers aioli

Salmon a la naranja 16.00€
Orange salmon

Estofado de solomillo de ternera con setas 16.00€
Beef tenderloin stew with mushrooms

~ Pata de pulpo a la plancha 0006 LA
W\ Grilled octopus leg

‘Que la comida sea tu alimento,
y el alimento sea tu medicinad”

s il

Precios.con VA incluido



“Nadie sacia su apetito,
con solo huevo frito”

ENTRANTES! S v

STARTERS Racion 1/2
Jamon ibérico de bellota 19.00€  1200€
Bellota iberian ham

Jamon serrano 10.00€ 750€
Bodega serrano ham

Combinado de ibéricos 14.00€

Iberian sausages (combined)

Queso de oveja 13.00€ 9.00€
Sheep cheese

Queso mezcla 9.00€ 6.50€
Mixed cheese

Croquetas de salchichdn 9.00€ 7.00€
Sausage croquettes

Croquetas de Pilpil 10.00€ 7.00€
Pilpil croquettes

Croquetas de pollo 9.00€ 7.00€
Chicken croguettes

Surtido de croquetas 12.00€
Assortment of croquettes

Lomo de orza troceado 10.00€ 7.00€
“Chopped” Orza’s pork loin

Caracoles 8.00€

Snails

Beren jenas fritas 850€ 6.50€
Fried eggplants

Beren jenas fritas con miel 9.50€ 750€
Fried eggplants with honey

Pimientos fritos 9.00€ 7.00€
Fried peppers

Gambas cocidas S/M S/M
Boiled shrimps

Langostinos al Pilpil 8.50€ 6.50€

Pilpil style crawfrish

Precios con IVA incluido



rh DE LA HUERTA

LOS MARFILES

ENSALADAS FRIAS

COLD SALADS

Racion 1/2
Ensalada mixta 8.00€
Mixed salad
Ensalada Marfiles 12.00€
Marfiles salad
Ensalada César a nuestro estilo T.00€
Marfiles” style Cesar salad
Ensalada de rulo de cabra, bacon, y frutos secos T.00€
Goat cheese roll, bacon, parmesan and nuts salad
Ensalada malaguefia con bacalao 800€ 6.00€
Malaga style salad with cod
Ensaladilla rusa 750€ 550€
Russian salad
Salpicon de mariscos 800€ 6.00€
Seafood “Salpicon” salad
Ensalada de salsa rosa 800€ 6.00€
Pink sauce salad
Ensalada de pimientos asados 000€ 7.00€

Fried peppers salad

Déjate llevar por la frescura
de nuestras ensaladas

Precios con VA incluido



DE CUCHARA

PRIMEROS

FIRST
Racibn  1/2

Paella 750€ 550€
Spanish Paella
Sopa de Marisco 6.50€
Seafood soup
Sopa de picadillo 5.00€
Soup with eggs, ham and fried bread
Callos con garbanzos 700€ 500€
Tripe whith chickpeas
Migas (en temporada) 850€ 650€
Crumbs in season
Migas a Lo bestia (en temporada) 13.00€
Huge ration of crumbs in season
Porra antequerana 6.00€ 4.00€
‘Porra antequerana”
Gazpacho (en temporada) 5.00€
“Gazpacho’ in season
Ajoblanco (en temporada) 5.00€
‘A joblanco’ in season
Plato del dia 6.00€ 4.00€

Dish of the day

Pregunta a nuestros camareros por el plato del dia

Precios con IVA incluido



LOS MARFILES

PESCADO

FISH
Racion 1/2
Rosada 12.00€ 8.00€
Kinglip
Boquerones 11.00€ 8.00€
Anchovies
Boquerones al limon 12.00€ 8.50€
Lemon anchovies
Calamaritos 12.00€ 8.50€
Baby squids
Chopos 11.00€ 8.00€
Chopos
Gambas cocidas frescas 12.00€ 9.00€
-resh cooked prawns
Pintarroja fresca 12.00€ 9.00€
-resh dogfish
Pintarroja en adobo 1.00€ 8.00€
Marinated dogfish
Jibia frita 11.00€ 8.00€
Fried cuttlefish
Jibia en salsa 12.00€ 8.00€
Cuttlefish in sauce
Bacalao frito 1.00€ 8.00€
Fried cod
Bacalao con pisto 12.00€ 8.50€
Cod with Ratatouille
Pescadilla 12.00€ 8.00€
Whiting
Salmonetes 12.00€ 8.00€
Mullet
Gambas rebozadas 1.00€ 8.00€
Dressed shrimps
Pulpito frito 1.00€ 7.50€
ried octopus
Calamar nacional s/p
National squid
Guarnicion extra (Verduras, patatas a lo pobre, rusa..) 150€
Extra lining
___FRITURA MIXED FRYING
1persona 12€ 2 personas 17€ Para pescados grandes
For one For two { consulte al camarero }
For bigger fish, please

3 personas 22¢€ 4 personas 27€ ask the waiter.

For three For four

Precios con IVA incluido



NUESTRAS
CARNES S

OUR MEATS

Racidn 1/2
Solomillo de ternera 22.00€
Beef tenderloin
Entrecot de ternera 16.00€
Veal entrecote
Presa ibérica 18.00€
Iberian prey
Solomillo de cerdo 14.00€
Pork tenderloin
Brocheta de solomillo 14.00€
Sirloin skewer
Brocheta de pollo 12.00€
Chicken skewer
Chuleta de cerdo 8.00€
Pork chops
Estofado de ternera con patatas 10.00€  850€
Beef stew with potatces
Plato de los montes 13.00€
Plate of the mountains
Chuletitas de cordero 17.00€
Lamb Chops
Escalope de pollo 9.00€
Chicken Escalope
Flamenquin casero 8.50€
Homemade “Flamenquin”
San Jacobo casero 8.50€
Homemade “San Jacobo’
Albondigas en salsa de almendras 9.00€ 7.00€
Meatballs in almond sauce
Pollo a nuestro estilo 9.00€
Los Marfiles’style chicken
Salsa a la pimienta o salsa roquefort 2.00€

Pepper sauce or roquefort sauce

Precios con IVA incluido



CON HUEVO

.OS MARFILES WITH EGG

TORTILLAS Y REVUELTOS
OMELETTES AND SCRAMBLES

Revuelto de morcilla 10.00€
Scrambled eggs with morcilla

Revuelto de bacalao (Huevos, bacalao, puerros, gambas y patatas) 1.00€
Scrambled eggs with cod (Eggs, cod, leeks, prawns, potatces)

Revuelto de temporada (Huevos, verduras y jamén ibérico) 11.00€
Scrambled eggs of the season (Eggs, vegetables, Iberian ham)

Revuelto de esparragos (Huevos, esparragos, jamén serrano y gambas) — 10.00€
Scrambled eggs with asparagus (Eggs, asparagus, serrano ham, prawns)

Huevos con patatas fritas 6.00€
2 eggs and chips

Huevos con patatas a Lo pobre 7.00€
2 eggs with potatoes

Huevos con pimientos fritos 7.00€
2 eggs with fried peppers

Huevos con berenjenas fritas 7.00€
2 eggs with fried eggplants

Tortilla francesa 400€
French omelette

Tortilla de patatas 550€
Potatoes omelette

Tortilla de jamdn serrano 6.00€
Serrano ham omelette

Tortilla de gambas 6.00€
Prawns omelette

Patatas a lo pobre 8.00€ 6.00€
Fried sliced potatoes

Cocina casera
y de calidad

Precios con IVA incluido



LO DULCE

SWEET

POSTRES CASEROS

HOMEMADE DESSERTS

%

>

i

Brownie casero con helado de vainilla

Homemade brownie with vanilla ice cream

Natillas con galletas
Pudding with cookie

Arroz con leche
Rice pudding

Tarta de queso
Cheesecake

Flan de huevo
Egg flan

Fruta del tiempo
Fruit of the season

&

E—————

“‘Una comida sin postre es
como un traje sin corbata”

Precios con IVA incluido

e,

~

6.00€

4.00€

4.00€

450€

4.00€

3.00€

gty



LOS MARFILES

Rioja de la casa House wine
Cune, Tempranillo Crianza

Izadi, Tempranillo Crianza

Ribera de la casa House wine
Cune, Tempranillo Roble
-ederico, Tempranillo Roble

Protos, Tempranillo Roble

Protos, Tempranillo Crianza
Celeste, Tempranillo Roble

Carramimbre, Tempranillo y Cabernet
Sauvignon Roble

Barbadillo, Palomino Fina D.O. Jerez
Castillo de Aza, Verdejo D.O. Rueda
Bitacora, Verde jo D.O. Rueda
Protos, Verdejo D.O. Rueda

Castillo de Miraflores, Verde jo D.O. Rueda

Atlantis, Albarino D.O. Rias Baixas

Precios con IVA incluido

CARTA
DE VINOS

WINE LIST

TINTOS

Copa

2.50€

3.00€

3.30€

Copa
2.50€
3.00€
3.50€
3.50€

3.20€
3.20€

Copa
2.50€
2.50€
3.00€
3.50€
3.00€
3.50€

RIOJA

12.00€
15.00€
18.00€

RIBERA DEL DUERO

12.00€
14.00€
16.00€
16.00€
28.00€
17.00€
16.00€

BLANCOS

12.00€
1.00€

14.00€
18.00€
16.00€
22.00€



Ensaladilla rusa
Russian salad

Ensaladilla salsa rosa
Pink sauce salad

Ensaladilla malagueria
Malaguefia salad

Ensaladilla salpicon

Seafood “salpicon” salad

Pincho de cerdo con patatas
Pork shashlik with potatoes

Pincho de pollo con patatas
Chicken shashlik with potatoes

Estofado de ternera
Beef stew

Serranito
“Serranito’

Hamburguesita
Little hamburger

Callos con garbanzos
“Callos” with chickpeas

Caracoles
Snails

Porra antequerana
“Porra antequerana”

Albondigas en salsa
Meatballs in sauce

Muslo de pollo
Chicken leg

Precios con IVA incluido

CASERO

HOME MADE

NUESTRAS TAPAS

OURS TAPAS

3.00€
3.00€
3.00€
3.00€
3.50€
3.50€
3.50€
2.50€
3.50€
3.00€
3.00€
3.00€
3.00€

3.50€




LOS MARFILES

Del mercado a la mesa, pasando

: % por nuestros fogones, servido con Cﬁ’g* .

gentileza y tradicion de sabores

..........................

Plaza Villa de Castelldefels, 1. 29006 - Malaga
TUf. 952 313 283 - info@restaurantelosmarfiles.es

K31 /Losmarfiles @ wwwurestaurantelosmarfiles.es
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 DELDIA

PRIMER PLATO
m [ Plato del dia (cuchara)

\ Sopa de picadillo
Ensalada mixta

Ensaladilla rusa

Porra antequerana
Gazpacho (en temporada)

SEGUNDO PLATO

CARNE PESCADO
Flamenquines caseros Dorada a la plancha
San Jacobo Chopos a la plancha
Filetitos en salsa con patatas Calamares fritos
Chuleta de cerdo con patatas Bacalailla
Albondigas en salsa con patatas  Jurelitos

Muslo de pollo con patatas Bacalao frito
Chorizo patatas y huevo Bacalao con tomate

* Guarniciéon diferente + 1€

POSTRES

Postres caseros

Fruta en almibar ® Nuestro menu incluye
Fruta del tiempo pan y bebida PA
Helado
Café
AL N . VA incluido

* Incluye un solo plato del dia.
|a botella de agua no es grande.
Precios con iva incluido




